
ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ

STARTERS

Асорті брускет (з лососем, телятиною, 
оливками та в'яленими томатами) 
Assorted bruschetta

Ікра щуки з житніми тостами 
Caviar pike with wheat-rye toast 

М’ясна Колекція Iталійської Гастрономії  
Italian gastronomy meat platter

Колекція Сирів: Камамбер, Дор-блю, 
Пармезан, Трюфельни, Гауда 
Cheese Collection: Camembert, Dor-blue, 
Parmesan, Truffel, Gauda 

Карпачо з Яловичини, Артишоками та 
Трюфельною Заправкою  
Beef carpaccio with artichokes and truffle 
dressing

Тар-Тар з Яловичини, крем-сиром та 
трюфельною пастою  
Beef Tar-Tar, cream cheese and truffle paste

Тар-тар з Норвезького Лосося, Авокадо та 
крем-сиром з пшеничними тостами 
Tartare with Norwegian Salmon, Avocado 
and cream cheese 

Хумус з оливками , сиром Пармезан та 
в’яленими томатами 
Hummus with  olives, Parmesan cheese and 
sun-dried tomatoes   

Філе оселедця з житніми тостами та 
маринованою цибулею 
Herring fillet with rye toast and pickled 
onions

230 г		  450 грн 
 

60/50 г		 720 грн 

200 г		  450 грн 

160/100 г	 650 грн 
 
 

100/30 г	 470 грн 
 
 

120/40 г	 550 грн 
 

190 г		  580 грн 
 
 

120/80 г	 330 грн 
 
 

100/50 г	 320 грн 
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room service



ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ 

HOT APPETIZERS

Соте з Морепродуктів у Вершковому Соусі 
Seafood sautéed in cream sauce

Равіолі з креветками та шпинатом під 
вустричним соусом  
Ravioli with shrimp and spinach in oyster 
sauce

Камамбер фрі з полуничним кюлі 
Camembert fries with strawberry coulis

Деруни з трюфельною пастою та грибним 
соусом    
Potato pancakes with truffle paste and 
mushroom sauce

300 г		  790 грн 

150/60 г	 540 грн 
 
 

150/50 г	 430 грн 

150/50 г	 420 грн

САЛАТИ

SALADS

Caesar salad

	 • качиним філе |  with duck

	 • з курячим філе та беконом 
	 • with chicken fillet and bacon

	 • з креветками | with shrimps

	 • з лососем 
	 • with salmon grill

Грецький Салат | Greek Salad 

Салат з капусти , редису, огірком та зеленню  
Salad with cabbage, radish, cucumber and 
greens

Теплий салат з телятиною, сиром Дор Блю   
та карамелізованою грушею 
Warm salad with veal, Dor Blue cheese and 
caramelized pear 

Мікс салату з тигровими креветками, 
авокадо та пармезаном  
Mixed salad with tiger shrimp, avocado and 
parmesan 

Теплий салат з язиком унагі, спаржею та 
грибами  
Warm salad with tonque, unagi sause, 
asparagus and mushrooms

Салат з морепродуктів під соусом Тар-Тар  
Seafood salad with Tar-Tar sauce

270 г		  520 грн

280 г		  420 грн 

280 г		  540 грн

280 г		  510 грн 

260 г		  370 грн

240 г		  270 грн 
 

240 г		  490 грн 
 
 

230 г		  640 грн 
 
 

220 г		  410 грн 
 
 

250 г		  760 грн
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ГРИЛЬ  МЕНЮ
GRILL  MENU

ЯЛОВИЧИНА 
BEEF

СВИНИНА 
PORK

ПТИЦЯ 
POULTRY

Стейк Рібай  (Аргентина) 
Ribeye steak (Argentina)   

Стейк Міньйон (Україна) 
Steak Mignon (Ukraine)

Каре телятини | Veal rack   

Медальйони з  фуагра, під соусом 
«Ягідний Демігляс» 
Foie gras medallions with   
«Berry Demiglace» sauce 

Подвійний Чізбургер з яловичини та 
картопляними діп 
Double Cheeseburger with beef and potato 
dips 

Ребра з Соусом «BBQ» | Ribs with BBQ sauce  

Курча Табака  | Chicken Tabaka 

Філе індички на грилі | Turkey Grilled

Котлета по –Киівськи з картопляно-
трюфельним пюре  
Kyiv-chiсken with mashed potatoes and 
truffle dressing

Бургер з качиним філе та картоплею фрі  
Burger with duck fillet and fries

Качине філе з карамелізованим ананасом 
та ягідним соусом 
Duck fillet with caramelized pineapple 
and berry sauce

100* г		  860 грн 

100* г		  580 грн 

100* г		  350 грн

200/50 г	 890 грн 
 
 

450/100/100 г	 720 грн 
 

 
100*/50 г	 270 грн

100*/50 г	 180 грн

100*/50 г	 240 грн 
 

170/100 г	 480 грн 

250/100/50 г	 590 грн 

120/100/40 г	 670 грн

Вихід г. | Gram Ціна, грн | UAHMenu
room service
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СУПИ

SOUPS

Борщ Український з пампушками та салом 
Ukrainian borsch with donuts

Курячий Бульйон з локшиною   
Chicken bouillon with spinach and tomatoes

Вершковий суп з морепродуктами   
Creamy seafood soup

Крем-суп з білих грибів         
White mushroom cream soup      

Крем – суп з гарбуза та креветками Карі   
Pumpkin Cream Soup with Curry Shrimp 

250/50 г	 370 грн 
 
250 г		  270 грн 

300 г		  630 грн 

250 г		  410 грн 

300 г		  350 грн



ДЕСЕРТИ 

DESSERTS

ГАРНІРИ 

SIDE DISH 

СОУСИ 

SAUCES

Шоколадний Фондан з Морозивом 
Chocolate Lava Cake with Vanilla Ice Cream 

Торт Наполеон з полуничним соусом  
Napoleon cake with strawberry sauce  

Крем – брюле                     
Creme brulee 

Торт Медовик      
Honey cake

Фруктова тарілка    
Fruit plate    

Морозиво в асортименті      
Ice cream 

Кукурудза на Грилі | Grilled Corn 

Картопля Фрi | French Fries 

Овочі на Грилі | Grilled Vegies 

Вершковий Рис	 | Creamy Rice 

Картопляне Пюре | Mashed Potatoes 

Картопля смажена з цибулею та грибами 
Fried potatoes with onions and mushroom

Соус Тар – Тар 
Tar Tar sause

Сирний соус  
Cheese sauce

Соус BBQ  
BBQ sauce

Тальятелі з куркою та грибами 
Tagliatelle with chicken and mushrooms 

Фетучіні з Морепродуктами 
Fettuccine with Seafood 

Спагетті Карбонара | Spaghetti Carbonara

Тигрові креветки гриль з соусом Теріякі 
Grilled tiger prawns with Teriyaki sauce

Дорадо на грилі | Dorado on the grill

Лосось в соусі Унагі | Salmon in Unagi sauce

*Цiна вказана за 100 грамм | Price is for 100 grams

150/50 г	 370 грн 

150 г		  310 грн 

140 г		  290 грн 

160 г		  320 грн 

1000 г		  800 грн 

150 г		  210 грн

200 г		  180 грн

100 г		  160 грн

200 г		  310 грн

200 г		  140 грн

150 г		  140 грн

150 г		  220 грн

50 г		  70 грн 

50 г		  70 грн 

50 г		  70 грн

300 г		  410 грн 

300 г		  690 грн 

300 г		  380 грн

140 г		  520 грн 

100* г		  310 грн

140/40 г	 650 грн

Вихід г. | Gram Ціна, грн | UAH
Menu

room service

ПАСТА

PASTA

РИБА ТА КРЕВЕТКИ  
FISH AND PRAWNS


